el -.
* X % ¥
* * L]
= Lod * °
evropsky R \

socialni . MINISTERSTVO SKOLST\ OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE Al ‘ | pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Nazev prijemce Regionalni rada profesni pfipravy-sdruZeni pro
podporu, koordinaci a rozvoj profesni ptipravy

Projekt Vytvoreni vzdélavacich programti vybranych
profesnich kvalifikaci dle NSK v Jihoceském kraji

Cislo projektu CZ.1.07/3.2.08/03.0041

Nazev programu

dalkiho vzd&lavani Piiprava pokrmii studené kuchyné (65-009-H)

Autori: Ladislava Bac¢akova
Alena Vocu
Jana Svobodova




1. Identifika¢ni idaje programu dalSiho vzdélavani

Nazev programu dal§iho
vzdélavani

Piiprava pokrmi studené kuchyné

Vstupni pozadavky na
uchazece

Ukoncéené zakladni vzdélani

Podminky zdravotni
zpusobilosti uchazece

Zdravotni priikaz pro praci v potravinaistvi

Forma studia

Prezenc¢ni

Délka studia

50 hodin

Zpusob ukonceni

Zkouska dle Zakona ¢. 179/2006 Sb.

Ziskana kvalifikace

Ptiprava pokrmt studené kuchyné

Osvédceni

Osvédceni o ziskani profesni kvalifikace




4. Ucebni plan

Hodinové dotace
Nazev modulu Kod Ukongeni
modulu | eorie | praxe | S3MO- modulu
studium
1. | Informacné-diagnosticky IDM 3 0 0 Zapocet
2. | Piej 1mk;} potravmarskych surovin, M1 1 1 0 Zkoutka
skladovani a hygiena
3. | Volba pos.tup’u price, Vo!ba a obsluha _ M2 1 1 0 Zkougka
technologickych zatizeni, volba surovin
4. | Zpracovani a uprava polotovaru M3 1 2 0 Zkouska
5. | Organizovani prace v provozu a Zkouska
- ; M4 1 3 0
gastronomickych akcich
6. | Pfiprava surovin pro vyrobu jidel M5 1 3 0 Zkouska
7. Pl‘lpl‘anl produkti bézné studené M6 2 18 0 Zkouska
kuchyné
8. | Priprava a esteticka uprava pokrmu Zkouska
£ e M7 1 11 0
pro slavnostni prileZitosti
CELKEM
11 39 0 50

Optimalni trajektorie: M1 — M2 — M3 — M4 — M5 — M6 — M7




